
16 №33 (19528)   
ЧЕТВЕРГ   4 СЕНТЯБРЯ 2025 ГОДА

ГО Р О Д  КО Р О Л Ё В  •  Г А З Е Т А  « К А Л И Н И Н Г Р А Д С К А Я  П Р А В Д А»  

     KALININGRADKA1931WWW.KALININGRADKA-KOROLYOV.RU      ПОДПИСЫВАЙТЕСЬ НА НАС 
В СОЦИАЛЬНЫХ СЕТЯХ

Мнение редакции не всегда совпадает с точ-
кой зрения авторов публикаций. При пере-
печатке ссылка на газету «Калининградская 
правда» г. Королёва обязательна. За досто-
верность содержания объявлений и рекла-
мы отвечает рекламодатель. Редакция руко-
писи не рецензирует и не возвращает. 

За точность приведённых фактов, цитат, цифр, собственных 
имён и других данных, а также за публикацию сведений, не 
подлежащих оглашению, ответственность несёт автор матери-
ала.    — публикуется на правах рекламы.
Редакция имеет право отказать в публикации материала без 
объяснения причины.

ГО Р О Д  КО Р О Л Ё В  •  Г А З Е Т А  « К А Л И Н И Н Г Р А Д С К А Я  П Р А В Д А»  

Средство массовой информации сетевое издание 
«ГОРОД КОРОЛЁВ – ГАЗЕТА КАЛИНИНГРАДСКАЯ 
ПРАВДА» зарегистрировано Федеральной службой 
по надзору в сфере связи, информационных техно-
логий и массовых коммуникаций. Регистрационный 
номер и дата принятия решения о регистрации СМИ: 
ЭЛ № ФС77–77235 от 25 ноября 2019 года. 

Главный редактор: БОРЧИК Т.Б.
Учредитель: ОБЩЕСТВО С ОГРАНИЧЕННОЙ ОТВЕТСТВЕННО-
СТЬЮ «МЕДИА ГРУППА «ВИЗАНТИЯ». (ОГРН 1227700542937).

Адрес редакции: 141075, Московская область, г. Королёв, 
пр-т Космонавтов, д. 4 «Г», этаж 2, помещение №049.
Контакты редакции: +7 (495) 123-3223
kaliningradskaya.pravda@mail.ru

Информация на сайте kaliningradka-korolyov.ru (http://
kaliningradka-korolyov.ru/) защищена авторскими правами. Вы не 
имеете право копировать или распространять упомянутую инфор-
мацию без письменного разрешения ООО «МЕДИА ГРУППА «ВИ-
ЗАНТИЯ»». Авторские права на все документы, находящиеся на 
этом сайте, принадлежат ООО «МЕДИА ГРУППА «ВИЗАНТИЯ»». Ча-
стичное цитирование возможно только при условии гиперссылки 
на сайт kaliningradka-korolyov.ru (http://kaliningradka-korolyov.ru/). 
Гиперссылка должна размещаться непосредственно в тексте, вос-
производящим оригинальный материал kaliningradka-korolyov.ru 
(http://kaliningradka-korolyov.ru/). Редакция не несёт ответственно-
сти за информацию и мнения, высказанные в комментариях чи-
тателей и новостных материалах, составленных на основе сооб-
щений читателей.

ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПРИЛОЖЕНИЕ

ОВЕН
21.III — 20.IV

Эмоции через край. Яркое выра-
жение чувств провоцирует конфлик-
ты и ссоры, поэтому контроль важен 
как никогда. Овнам свойственно 

чувство перманентного беспокойства, что влечёт 
за собой склонность к турбулентности.
ТЕЛЕЦ
21.IV — 21.V

Для балансировки внутреннего 
состояния стоит выйти на новый ви-
ток мироощущения. Рациональные 
подходы не всегда справляются с 

обстоятельствами современной реальности, а 
вот иррациональные средства попадают в точку.
БЛИЗНЕЦЫ
22.V — 21.VI

Ощутив нужный градус рассла-
бленности, Близнецы смело следу-
ют дальше. Проблемы приобретают 
форму рассеянности. Некоторые ру-

тинные процедуры станут настолько инертны-
ми и простыми, что перестанут тревожить вовсе.

РАК
22.VI — 22.VII

Неформальное мышление и 
невесомость фантазий помогут Ра-
кам совершить настоящий кванто-
вый скачок и реализовать всё за-

думанное. В этом состоянии лучше всего даёт-
ся составление стратегических проектов.
ЛЕВ
23.VII — 21.VIII

Космическая энергия добавит 
яркие эмоции в жизнь Львов. Но-
вые открытия возможны при обна-
жении собственных чувств. Не сто-

ит бояться осуждения. Окружающее простран-
ство склонно к признанию и благоговению.
ДЕВА
22.VIII — 23.IX

Трансцендентность окружаю-
щего мира очаровывает Дев. По-
вышенная восприимчивость к пре-
красному рождает творческие про-

явления. Однако импульсивные порывы могут 
активизировать невроз по поводу будущего.

ВЕСЫ
24.IX — 23.X

Для того, чтобы удалить мни-
тельность и фрустрации, Весам 
стоит максимально раздвинуть 
личные границы мировосприя-

тия. Галактическая чувственность проявля-
ется даже в профессиональной сфере.
СКОРПИОН
24.X — 22.XI

Маяк перспектив покорения 
новых высот поманил своим 
светом. Накопив силы, Скорпио-
ны могут броситься с головой в 

новый проект. Постоянное ощущение фан-
тасмагории подарит космический драйв.
СТРЕЛЕЦ
23.XI — 22.XII

Для поддержания одухотворе-
ния Стрельцам важно ориентиро-
ваться не только на чувства, но и 
на внешнюю энергию реализации. 

Проявить организаторский талант и творче-
ские амбиции сейчас будет как нельзя кстати.

КОЗЕРОГ
23.XII — 20.I

Живость мысли подарит Козе-
рогам значительные привилегии 
на профессиональной орбите. Вме-
сте с этим удастся удовлетворить и 

свои потребности с эстетической стороны. Жаж-
да красоты в деталях диктует им свои условия.
ВОДОЛЕЙ
21.I — 19.II

Диверсифицируя интеллек-
туальные способности и персо-
нализацию восприятия реаль-
ности, Водолеи сумеют в разы 

повысить эффективность собственных дей-
ствий. Динамика полёта станет идеальной.
РЫБЫ
20.II — 20.III

С выходом на авансцену инди-
видуальности к Рыбам приходит 
настоящий успех. При этом важно 
помнить о коллегах и соратниках, 

ведь только с помощью полного резонанса с 
коллективом совершается настоящий прорыв.

ГОРОСКОП С 4 ПО 11 СЕНТЯБРЯ

НА ДОСУГЕ РЕДАКТОР ВЫПУСКА
СВЕТЛАНА ЛАЗАРЕВА

КРОССВОРД

РЕБУС

ОТВЕТЫ В СЛЕДУЮЩЕМ НОМЕРЕ ГАЗЕТЫ
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Очень трудно удержаться, чтобы не пе-
реесть. Это блюдо напоминает  картошеч-
ку с маслятами. Безумно вкусно!

ИНГРЕДИЕНТЫ:
Картофель — 1 кг
Баклажаны — 600 г
Лук — 1 шт.
Чеснок — 3—4 зуб.
Масло растительное
Соль
Перец чёрный молотый

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
На 1 кг картофеля берём 2—3 средних 

баклажана. Баклажаны очищаем от кожи-
цы и нарезаем на небольшие кубики.

Обжариваем частями на растительном 
масле до лёгкой румяной корочки. Что-
бы блюдо не было слишком жирным, мас-
ла наливаем столько, чтобы баклажаны 
не подсыхали на сковороде, а нормально 
поджаривались — и сразу все баклажаны 
не выкладываем на сковороду, нужно де-
лать это порциями, иначе они могут пре-
вратиться в кашу. Обжарили одну порцию 
— перекладываем её в другую посуду, а 
на сковороду выкладываем следующую. 
Баклажаны сразу впитают масло, но за-
тем, когда они уже готовы, станет заметно, 

что на сковороде снова достаточно масла, 
чтобы можно было обжарить следующую 
порцию.

Картофель нарезаем на кубики, промы-
ваем и просушиваем: их можно выложить 
на бумажные полотенца и промакнуть 
сверху. Выкладываем на сковороду с ра-
зогретым маслом и обжариваем до обра-
зования корочки. Затем добавляем мел-
ко нарезанный лук, через пару минут ба-
клажаны, соль и перец по вкусу. Нарезаем 
мелко укроп и смешиваем с чесноком. Го-
товый картофель посыпаем зеленью и чес-
ноком, даём настояться две—три минутки 
и подаём. Это очень-очень вкусно!

Приятного аппетита!
HTTPS://T.ME/MIN2RU/

КАРТОФЕЛЬ С БАКЛАЖАНАМИ

По горизонтали: 1. Подвал частного до-
ма.  2. Сказочная зажигалка. 3. Красавица, 
из-за которой началась Троянская война. 
4. Противоречащее логике. 5. Изменение 
положения тела. 6. Денежная единица в 
Бирме. 7. Преступная группировка из Ита-
лии. 8. Лингвистическое серебро. 9. Коли-
чество пойманной рыбы. 10. Вид спортив-
ной лодки. 11. Излишняя крайность. 12. Ко-
нечный момент полёта. 13. Ссора, «разбор-
ка». 14. Балканский партизан. 

По вертикали: 1. Группа выдающихся де-
ятелей одной эпохи. 15. Красно-фиолето-
вый цвет. 16. Железнодорожная тележка. 
17. Метод сбора информации. 18. Вспышка 
вдохновения. 19. Удушливый газ. 20. Дет-
ское заболевание. 21. Летний сорт ябло-
ни. 22. Соратник молнии. 23. Спортсмен-
ка в ластах. 24. Средневековое название 
Волги. 25. Корабль пустыни. 26. Контроль-
ное обследование. 27. Резинка для стира-
ния карандаша.


