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ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПРИЛОЖЕНИЕ

ОВЕН
21.III — 20.IV

Вы уставились на новые ворота, 
размышляя, как пробить их од-
ним ударом. Кто-то хочет взять 
приступом девушку, другие — 

отхватить лакомый кусок пирога в бизне-
се. А может, ворота-то открыты?
ТЕЛЕЦ
21.IV — 21.V

Ничего неожиданного — всю 
неделю будете работать и зара-
батывать. Начало недели при-
несёт «быстрые» деньги. Вос-

кресный отдых поможет правильно потра-
тить заработанный капитал.
БЛИЗНЕЦЫ
22.V — 21.VI

На этой неделе нужно будет 
уделить максимум внимания 
детям. Радовать они будут по 
минимуму, но зато хлопот до-

ставят. . . Бизнес тоже не сильно порадует. 
Но хоть финансовая сторона не подведёт. 

РАК
22.VI — 22.VII

В начале недели вероятна встре-
ча с давним приятелем. В середи-
не недели начальник преподне-
сёт неприятный сюрприз. Детки не 

порадуют своими успехами. И только выход-
ные принесут долгожданный отдых и покой.
ЛЕВ
23.VII — 21.VIII

Вас ожидают перемены в ра-
боте: возможно повышение по 
службе и даже кардинальная 
смена сферы деятельности. 

В личной жизни постарайтесь сохранить 
стабильность. Не забывайте о родителях.
ДЕВА
22.VIII — 23.IX

Вам будет за что себя похвалить. 
Вы блестяще выполните поруче-
ние начальника. Сбережёте день-
ги в семейном бюджете. Даже в 

выходные вместо отдыха будете «шуршать» 
по хозяйству. Но не забывайте и о себе.

ВЕСЫ
24.IX — 23.X

Неделя довольно неудачная. В на-
чале недели есть шанс из-за пу-
стяка разозлить начальство, в се-
редине — поссориться с близкими. 

Не избежать конфликта и с родственниками. 
И лишь к концу недели невезение закончится.
СКОРПИОН
24.X — 22.XI

От вас потребуется максимум 
активности. И на работе при-
дётся побегать, да и дома тоже 
спокойно отдохнуть не дадут. 

Финансы не подведут. В выходные можете 
как следует «оторваться».
СТРЕЛЕЦ
23.XI — 22.XII

Активная деятельность на рабо-
те в начале недели принесёт уве-
ренность в себе и уважение кол-
лег. Да и начальство оценит ста-

рания, и премии вам не избежать. Домаш-
ние с радостью проведут с вами выходные.

КОЗЕРОГ
23.XII — 20.I

Вы сможете проявить себя с наи-
лучшей стороны — и на работе, и 
дома. Начальство высоко оценит 
ваш профессионализм. Что же ка-

сается дома — будете примерным семьяни-
ном, что порадует и детей, и вторую половину.
ВОДОЛЕЙ
21.I — 19.II

Нет худа без добра. И пусть не-
доброжелатели строят вам коз-
ни — вы и тут постарайтесь из-
влечь для себя выгоду. В сере-

дине недели поссоритесь с друзьями. В вы-
ходные — весёлое и приятное примирение. 
РЫБЫ
20.II — 20.III

По невниманию допущенная 
ошибка может привести к се-
рьёзным проблемам на работе. 
Абсолютно ненужная и очень 

дорогая покупка — к скандалу в семье. Вы-
ходные лучше провести в одиночестве. 

ГОРОСКОП С 12 ПО 18 ОКТЯБРЯ

НА ДОСУГЕ РЕДАКТОР ВЫПУСКА
СВЕТЛАНА ЛАЗАРЕВА

КРОССВОРД

ОТВЕТЫ В СЛЕДУЮЩЕМ НОМЕРЕ ГАЗЕТЫ
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ЭТО ВКУСНО

Нежный и эффектный десерт. За внеш-
ней красотой скрывается сбалансирован-
ный вкус: деликатная кислинка творога 
оттеняет естественную сладость и барха-
тистую текстуру тыквы.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
Творог (5% жирности) — 500 г
Тыква (мякоть для пюре) — 500 г
Яйца — 4 шт.
Сахар — 100 г
Кукурузный крахмал — 2,5 ст. л.

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ
Готовим тыквенный слой. Тыкву для 

этой запеканки лучше выбрать десертную, 
сладкую. Если тыква обычных сортов, то 
отрегулируйте количество сахара в боль-
шую сторону.

Пюре лучше приготовить из запечён-
ной в духовке тыквы — так оно получится 
гуще и насыщеннее. Удобнее всего запечь 
разрезанную тыкву и просто выскоблить 
тёплую мякоть. Пробиваем её бленде-
ром или протираем через сито, добавляем 
2 яйца, 50 г сахара и 1 ст. л. крахмала. Если 
вы берёте картофельный крахмал, его по-
требуется чуть меньше.

Для творожного слоя творог также про-
биваем блендером или протираем че-
рез сито до абсолютной гладкости, соеди-
няем с 2 яйцами, 50 г сахара и 1,5 ст. л. 
крахмала

Консистенция обеих масс должна быть 
практически одинаковой. Если творожная 

гуще — добавьте ложку молока, если ты-
квенная — воды или апельсинового сока 
(по желанию).

В форму для выпечки, смазанную мас-
лом, поочерёдно в центр выкладываем по 
2 ст. ложки каждой массы. Тесто само рас-
течётся красивыми кругами. Для усиления 
«мраморного» эффекта проведите зубо-
чисткой от центра к краям, а затем в об-
ратном направлении.

Выпекаем при 180°C 40—45 минут до 
сухой деревянной шпажки. Дверцу ду-
ховки лучше не открывать первые 30 ми-
нут, чтобы запеканка не опала. Дайте де-
серту полностью остыть в форме, и только 
потом аккуратно извлекайте. Подавайте 
запеканку тёплой или холодной, дополнив 
ложкой густой сметаны, сгущённого моло-
ка или ягодного соуса.  

Приятного аппетита!
HTTPS://1000.MENU/

ТВОРОЖНАЯ ЗАПЕКАНКА 
С ТЫКВОЙ «ЗЕБРА» 

По горизонтали: 1. Место сброса мусора. 
2. Практикант. 3. Французский джентель-
мен (устар.). 4. Дорожный материал. 5. Всад-
ник. 6. Река в Индии и Пакистане. 7. Ископа-
емое твёрдое горючее вещество. 8. Наклад-
ные кожаные голенища. 9. Лист в венке по-
бедителя. 10. Снедь длительного хранения. 
11. Пушинка, легче пуха. 12. «Урожай» молока. 
13. Народ Европы (мн.ч.). 14. Дерево с крас-
ными ягодами.

По вертикали: 1. Зёрна для посева. 15. Тупица, дурак. 
16. Океаническая льдина. 17. Героический рус. крей-
сер. 18. Хлебобулочные изделия, выделываемые но-
гами. 19. Сов. футболист, чемпион Олимпийских игр 
1956 г. 20. Выдающийся римский историк. 21. Закры-
вающая кровать занавеска. 22. 27-й президент США. 
23. Фея по отношению к Золушке. 24. «Деловой» 
талант (разг.). 25. Рус. народная спортивная игра. 
26. Один из женихов в «Руслане и Людмиле» Пушки-
на. 27. Старинная рус. эпическая песня.


