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ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПРИЛОЖЕНИЕ

ОВЕН
21.III — 20.IV

Плавное течение времени стано-
вится по ощущениям порывистым 
и скачкообразным. Желание без-
опасности и стабильного полёта в 

атмосфере привычного мироощущения настра-
ивает на понижение градуса конфликтности.
ТЕЛЕЦ
21.IV — 21.V

Ожидания не оправдываются 
в полном объёме, что является 
для Тельцов тревожным факто-
ром. Идеалисты по своей натуре 

— они требуют полного соответствия реаль-
ности звёздной картинке в своей голове.
БЛИЗНЕЦЫ
22.V — 21.VI

Очаровавшись неопределённостью 
и загадочностью новых обстоя-
тельств, Близнецы могут виртуозно 
решать новые задачи и неплохо в 

этом преуспеть. Организаторы самых витиева-
тых стратегий получат настоящее удовольствие.

РАК
22.VI — 22.VII

В интуитивной сфере нет рав-
ных Ракам. Используя этот факт 
в качестве индивидуального 
инструмента, можно очень лег-

ко организовать для себя работу в беспи-
лотном режиме.
ЛЕВ
23.VII — 21.VIII

Ориентируясь на внутреннее ощу-
щение реальности и галактиче-
скую эрудицию, Львы способны 
сконструировать успешные прин-

ципы работы, эффективность использования 
которых будет доказана неоднократно.
ДЕВА
22.VIII — 23.IX

Ментальный хаос, суета, нежелание 
слышать другого человека могут на-
рушить баланс равновесия. Пере-
ключение внимания от внешнего 

к внутреннему поможет держать ситуацию под 
контролем и не свалиться в эмоциональное пике.

ВЕСЫ
24.IX — 23.X

Поиски подходящего решения 
увенчаются небывалым успехом. 
Может наблюдаться повышенная 
нервозность, но это связано прежде 

всего с привычкой контроля, что сейчас выходит 
на авансцену с повышенными требованиями.
СКОРПИОН
24.X — 22.XI

Все процессы систематизируются и 
унифицируются в голове Скорпио-
нов для полного понимания плана 
действий в любой ситуации. На ор-

биту выходит выстраивание будущей стратегии 
с обдумыванием всех возможных мелочей.
СТРЕЛЕЦ
23.XI — 22.XII

Бережное отношение к себе 
даже в период турбулентно-
сти даст Стрельцам отложенный 
приятный результат. С учётом 

острого взгляда в будущее они, безуслов-
но, учтут данный факт.

КОЗЕРОГ
23.XII — 20.I

Подходящее время для анализа и 
внесения корректировок. Демон-
страция силы сейчас неактуальна 
в привычном своём исполнении, а 

вот консолидация эмоций и сосредоточение 
на космических аспектах приветствуются.
ВОДОЛЕЙ
21.I — 19.II

Для того, чтобы не потерять 
спокойствие, стоит уменьшить 
сферу тотального контроля. Бо-
лее тщательное наблюдение за 

меньшим пространством подарит Водоле-
ям успех и сохранит нервные клетки.
РЫБЫ
20.II — 20.III

Гравитация успеха зацепит Рыб 
и принесёт массу ценных уро-
ков. Если сконцентрироваться 
на главном, то можно получить 

все ответы на самые животрепещущие 
вопросы.

ГОРОСКОП С 7 ПО 14 АВГУСТА

НА ДОСУГЕ РЕДАКТОР ВЫПУСКА
СВЕТЛАНА ЛАЗАРЕВА

КРОССВОРД

РЕБУС

ОТВЕТЫ В СЛЕДУЮЩЕМ НОМЕРЕ ГАЗЕТЫ
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Это такоооой суп! Невероятно аромат-
ный, с приятным сливочным вкусом и лёг-
кой кислинкой от томатов. Те, кто попро-
бовал этот суп, — потом готовят его летом 
каждую неделю. И специально делают за-
готовки — замораживают баклажаны и по-
мидоры специально для этого супа. Бакла-
жаны в нём можно спутать с мясистыми 
грибами.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
Бульон (вкуснее всего говяжий) — 1,5 л
Баклажаны — 2 шт.
Помидоры — 3—4 шт.
Лук — 1 шт.
Картофель — 3—4 шт.
Сметана — 2—3 ст.л.
Чеснок — 3—4 зуб.
Зелень (укроп, петрушка, зелёный лук)
Соль

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
В готовый бульон (мясной, овощной, 

грибной) выкладываем нарезанный кар-
тофель. Доводим до кипения, подсалива-
ем, варим на среднем огне минут 10.

В сковороде обжариваем мелко наре-
занный лук на небольшом количестве рас-
тительного масла. Добавляем нарезанные 
баклажаны и тушим до полуготовности.

С помидоров снимаем кожицу, нареза-
ем и — в сотейник к овощам. Тушим ещё 
3—4 минуты. И добавляем сметану. Её луч-
ше взять пожирнее — так она не свернёт-
ся при тушении. Через пару минут соус-за-
правку уже можно снимать с огня.

Когда картофель полностью пригото-
вится, выкладываем в кастрюлю овощи из 
сотейника, доводим до кипения и варим 
2—3 минуты. В конце добавляем свежую 
зелень и чеснок. Доводим до кипения и от-
ставляем.

Обязательно дайте супу настояться ми-
нут 15—20!

Приятного аппетита!

HTTPS://T.ME/MIN2RU/

СУП С БАКЛАЖАНАМИ

По горизонтали: 1. Русская единица длины. 
2. Случайное нарушение нормы. 3. Едини-
ца магнитной индукции. 4. Тип предприятия. 
5. Часть древнегреческого города. 6. Похи-
щение автомобиля. 7. Процедура с горшка-
ми, проделываемая не богами. 8. Сладкий 
напиток. 9. Первый фильм Виктора Цоя. 
10. «Сделанное человеком» по-латыни. 
11. Эликсир молодости для ботинок. 12. Жили-
ще греческих богов. 13. Способ приготовления. 
14. Предмет одежды, дополняющий обувь.

По вертикали: 1. Декоративная композиция 
из стекла. 15. Пик курортного сезона. 16. Рас-
ширение в виде воронки. 17. Ткань для плать-
ев. 18. Сооружение для лыжников. 19. Сати-
рическая пьеса В. Маяковского. 20. Один из 
греч. героев, осаждавших Трою (миф.). 21. Не-
пробиваемое покрытие танка. 22. Его в меш-
ке не утаишь (посл.). 23. Верная жена Одиссея 
(миф.). 24. Марка амер. самолётов. 25. Ржав-
чина (разг.). 26. Заболевание горла. 27. Лапти 
с большими носками для ношения в доме.


