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ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПРИЛОЖЕНИЕ

ОВЕН
21.III — 20.IV

Интерференция мысли возмож-
на в случае новаторского взгля-
да на мир. Стоит вдохновиться 
искусством, творчеством и кра-

сотой. Неожиданные открытия подарят ат-
мосферу воодушевления.
ТЕЛЕЦ
21.IV — 21.V

Взаимное уважение в коллек-
тиве обернётся синергией воз-
можностей. Гармония в про-
странстве профессиональных 

достижений возникнет с помощью постро-
ения горизонтальных взаимоотношений. 
БЛИЗНЕЦЫ
22.V — 21.VI

Желание скорейшего выхода 
на орбиту успеха толкает Близ-
нецов в перманентный анализ 
происходящего вокруг. Время 

благоприятное для глубоких размышле-
ний о жизни и равновесии.

РАК
22.VI — 22.VII

Раскрыть эмоциональную сфе-
ру и укрепить фюзеляж жела-
ний поможет погружение в ду-
ховность. Именно это даст им-

пульс к действиям и поможет избавиться 
от тревожности.
ЛЕВ
23.VII — 21.VIII

Для того, чтобы завоевать рас-
положение некой особы, Львам 
следует использовать нестан-
дартный приём. Креатив и кос-

мическое обаяние помогут справиться с 
самыми сложными задачами. 
ДЕВА
22.VIII — 23.IX

Гармонизация всех сфер жизни 
путём внутреннего настроя спо-
собна подарить Девам прекрас-
ное новое чувство. Рутина пой-

дёт на автопилоте, а творчество и реализа-
ция заслуживают внимания.

ВЕСЫ
24.IX — 23.X

Невесомость восприятия и под-
вижность мысли позволят Ве-
сам сыграть конём на шахмат-
ной доске успеха. Их изящный 

ход не только поможет найти выход из ту-
пиковой ситуации, но и зарядит энергией.
СКОРПИОН
24.X — 22.XI

Жажда выхода в открытый кос-
мос новых познаний подтол-
кнёт Скорпионов к поиску не-
стандартного опыта. Не стоит 

при этом забывать о собственной безопас-
ности и переходить черту.
СТРЕЛЕЦ
23.XI — 22.XII

Стрельцы откроют в себе совер-
шенно неожиданные способ-
ности, распакуют скрытые зна-
ния и ухватятся за хвост кометы 

удачи. Подходящее время для наблюде-
ния за собственными ощущениями. 

КОЗЕРОГ
23.XII — 20.I

Поднять уровень чувствительно-
сти и открыть при этом целую га-
лактику возможностей можно при 
условии анализа интуитивных 

вспышек сознания. Козерогам стоит обратить 
внимание на свою восприимчивость.
ВОДОЛЕЙ
21.I — 19.II

Новые гравитационные сиг-
налы поступают в распоряже-
ние Водолеев для дальнейшей 
расшифровки. Это обеспечит 

им полное понимание момента и системы 
возможных потенциальных действий.
РЫБЫ
20.II — 20.III

Гравитация харизмы и упор-
ный труд подарят Рыбам долго-
жданную фиксацию на резуль-
татах. Именно этот элемент по-

способствует значительному увеличению 
масштаба способностей и плодотворности. 

ГОРОСКОП С 27 МАРТА ПО 3 АПРЕЛЯ

НА ДОСУГЕ РЕДАКТОР ВЫПУСКА
СВЕТЛАНА ЛАЗАРЕВА

КРОССВОРД

РЕБУС

ОТВЕТЫ В СЛЕДУЮЩЕМ НОМЕРЕ ГАЗЕТЫ
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Кислинка смородины, сладость вани-
ли, нежность сметаны, и всё это на хру-
стящем творожном тесте. Очень вкусно!  

ИНГРЕДИЕНТЫ:
Тесто
Мука пшеничная / Мука — 100 г
Творог — 80 г
Масло сливочное — 40 г
Желток яичный — 1 шт.
Начинка
Сметана — 200 г
Смородина чёрная — 150 г
Яйцо куриное — 2 шт.
Сахар — 50 г
Ванильный сахар — 1 пакет.

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Для этого рецепта лучше брать мягкий 

творог, если у вас творог с крупинками — 
нужно очень хорошо размять его, чтобы 
он не ощущался в тесте, лучше всего пе-
ребить творог в блендере или пропустить 
через сито. Творог хорошо растереть со 
сливочным маслом и желтком. Добавить 
муку и замесить тесто. Поставить его в 
холодильник на 30 минут.

Тесто раскатать толщиной около 5 мм 
и распределить по форме (на фото — ди-
аметр 20 см). Сделать наколы вилкой. 
Выпекать 10 минут при 180 гр.

Яйца взбить с сахаром и ванильным 
сахаром. Смешать со сметаной. Осно-
ву вынуть из духовки, вылить получен-
ную массу. Сверху распределить яго-
ды — можно заменить смородину и вы-
брать любые ягоды или фрукты на ваш 
вкус. Вернуть в духовку и выпекать око-
ло 40—50 минут.

Перед подачей охладить несколько 
часов (чем больше, тем вкуснее) в холо-
дильнике, чтобы начинка окончательно 
схватилась. 

Приятного аппетита!

HTTPS://WWW.POVARENOK.RU/

СМЕТАННЫЙ ТАРТ С ЧЁРНОЙ СМОРОДИНОЙ

По горизонтали: 1. Четырёхколёсная по-
возка. 2. Овощ семейства маревых. 3. На-
вязчивое состояние страха. 4. «Двойной» 
материк. 5. Указатель направления. 6. Древ-
ний город в Шумере. 7. Байкальская рыба. 
8. Плотная ткань с рубчиками или узора-
ми. 9. Острое вирусное заболевание. 10. Бо-
лезнь, вызванная охлаждением организма. 
11. Небольшая лирическая инструменталь-
ная пьеса. 12. Личный или атмосферный. 
13. Жировое отложение у хвоста некоторых 
пород овец. 14. Испанский принц. 

По вертикали: 1. Неподгорающее покрытие 
сковородок. 15. Офицерский чин в казачьих 
войсках. 16. Активное продвижение выгод-
ных законов. 17. Азартная карточная игра. 
18. Вечно чумазый ребёнок. 19. Остров в 
Японии. 20. Окружной полицейский в США. 
21. Пустой, любящий порисоваться человек. 
22. Время честь знать (посл.). 23. Духовой 
музыкальный инструмент. 24. Мужское имя 
(др.-евр.) «посвящённый Богу». 25. Бедные 
кварталы города. 26. Эффект от езды по уха-
бам. 27. Ударное наручное холодное оружие.


