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ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПРИЛОЖЕНИЕ

ОВЕН
21.III — 20.IV

Время — крайне динамичное и 
результативное. Если Овны вос-
пользуются всеми имеющимися 
ресурсами, то они быстро суме-

ют воплотить в жизнь свои самые неверо-
ятные проекты космического масштаба. 
ТЕЛЕЦ
21.IV — 21.V

Для того, чтобы сохранить авто-
ритет в коллективе, Тельцам по-
надобится применить гравитаци-
онные силы мотивации едино-

мышленников. Грядущая победа обеспечит 
прекрасные условия для будущего роста. 
БЛИЗНЕЦЫ
22.V — 21.VI

Продемонстрировав высокую го-
товность к успеху, Близнецы за-
рядят окружающее пространство 
нужной энергией. Привлекатель-

ность яркой рассудительности сыграет на 
руку и заставит всех играть по их правилам.

РАК
22.VI — 22.VII

Иррациональный подход к реше-
нию сложных задач поможет Ракам 
сформировать правильный вектор 
развития и обеспечить успешность 

всего задуманного. Энергетические возможно-
сти покроют все их желания и идеи. 
ЛЕВ
23.VII — 21.VIII

Желание космического успеха по-
способствует нестандартным ша-
гам к лидерству. Если присмотреть-
ся к тонким изменениям в обще-

нии с людьми, то можно заметить, как мастер-
ски Львы нащупывают рычаги воздействия.
ДЕВА
22.VIII — 23.IX

Новое желание, ранее стоявшее 
в стороне, сейчас выходит на 
авансцену — привлечение вни-
мания максимального количе-

ства окружающих людей. Галактика сомне-
ний и смущений осталась позади.

ВЕСЫ
24.IX — 23.X

Подходящее время для новых 
знакомств, саморазвития и по-
лучения знаний. Сколотив креп-
кий информационный капитал, 

Весы выходят на новый квантовый уро-
вень восприятия бытия.
СКОРПИОН
24.X — 22.XI

Любопытство и энергия в сво-
ей совокупности создадут фун-
дамент будущих побед. Витие-
ватые ухищрения ума Скорпи-

онов обретут свою материальную форму 
и помогут в достижении цели.
СТРЕЛЕЦ
23.XI — 22.XII

Интеллектуальная теоретическая 
база обрастает практической це-
лесообразностью, которая очень 
привлекает своей формой. Одна-

ко за кажущейся простотой стоит весьма аб-
страктная и многозначная основа.

КОЗЕРОГ
23.XII — 20.I

Жажда приключений и творче-
ские искания накроют ум Козе-
рогов метеоритом иллюзий. Для 
того, чтобы сохранить рациональ-

ное здравомыслие и трезвость, необходимо 
обеспечить себя правильным окружением.
ВОДОЛЕЙ
21.I — 19.II

Умение Водолеев менять тра-
екторию полёта в соответствии 
с изменениями обстоятельств 
и требованиями времени даст 

значительное преимущество в конкурент-
ной борьбе. 
РЫБЫ
20.II — 20.III

Вселенская притягательность 
внешних проявлений и мелан-
холичный образ мысли Рыб за-
вораживает окружающих людей 

и обеспечивает непоколебимое желание 
опекать этих трогательных существ. 

ГОРОСКОП С 29 МАЯ ПО 5 ИЮНЯ

НА ДОСУГЕ РЕДАКТОР ВЫПУСКА
СВЕТЛАНА ЛАЗАРЕВА

КРОССВОРД

ОТВЕТЫ В СЛЕДУЮЩЕМ НОМЕРЕ ГАЗЕТЫ
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Это очень вкусно! Тонкое тесто, соч-
ные овощи, ароматная сырная короч-
ка. Если хотите сделать галету сытнее, 
можно добавить слой тонко нарезан-
ной ветчины. Кабачки желательно ис-
пользовать маленькие, молодые. Из 
указанного количества ингредиентов 
получается 1 галета диаметром около 
25 см.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
тесто:
120 г сливочного масла
70 мл ледяной воды
¼ ч.л. соли
250–280 г муки

начинка:
300 г кабачков
250 г помидоров
соль

заливка:
100 г сыра
150 г сметаны
2–3 зубчика чеснока
зелень по вкусу

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Кабачки и помидоры нарезать тонки-

ми кружочками. Если помидоры слиш-
ком водянистые, удалить семена.

Приготовить заливку: зелень мелко 
нарезать, сыр натереть на мелкой тёрке, 
добавить сметану. Добавить выдавлен-

ный через чеснокодавку чеснок. Пере-
мешать. Если необходимо, посолить.

Готовим тесто. Муку растереть с мас-
лом и солью, чтобы получилась крошка, 
добавить ледяную воду и замесить те-
сто. Раскатать его в круг диаметром око-
ло 27 см и толщиной около 3 мм (можно 
раскатать на бумаге для выпечки, потом 
вместе с ней перенести на противень). 
В середину выложить половину кабач-
ков, отступив от краёв 5 см. Выложить 
помидоры. Посолить. Выложить остав-
шиеся кабачки. Выложить сырную мас-
су. Края завернуть.

Перенести на противень. Поставить 
в разогретую до 180 градусов духовку. 
Выпекать в течение 35–40 минут.

Приятного аппетита!

HTTPS://WWW.SAY7.INFO/

ГАЛЕТА С КАБАЧКАМИ, 
ПОМИДОРАМИ И СЫРОМ

По горизонтали: 1. Томатный соус. 2. По-
теря, ущерб. 3. Советский разведчик по 
имени Рихард. 4. Язвительный человек. 
5. Сорт винограда и марка вина. 6. Великий 
немецкий поэт и драматург. 7. Колдовство, 
волшебство. 8. Длинные волосы на шее 
животных. 9. Спортивные башмаки. 10. По-
бег растения, отходящий от стебля. 11. Ус-
ловленная встреча. 12. «Ядовитое» стихот-
ворение А.С. Пушкина. 13. Пшеничная ле-
пёшка. 14. Государство, территория. 

По вертикали: 1. Персонаж «Героя нашего вре-
мени» Лермонтова. 15. Музыкальная пьеса 
в быстром темпе. 16. Летняя пристройка к до-
му. 17. Уважаемая итальянка. 18. Облегчение 
страданий, успокоение. 19. Рыбацкое макраме. 
20. Входное отверстие в печи 21. Амер. актриса, 
«Основной инстинкт». 22. Прибрежный ветер. 
23. Член команды Ясона (греч. миф.). 24. Пер-
сонаж романа в стихах А.С. Пушкина «Евгений 
Онегин». 25. Небольшая сужающая складочка 
на одежде. 26. Сопло вулкана. 27. Стог сена. 


